
LE CHOIX DES EQUIPEMENTS 



2

Salle maternelles

Armoire froide mobile 

pour les entrées, 

fromages et desserts

Armoire de maintien en 

température des plats 

chauds

Chariot de service pour 

le débarrassage et 

chariot à niveau 

constant pour les verres 

Ilot central de 

distribution du plat 

principal (maintien en 

température)

Echelle pour le stockage 

des bacs inox vides

Chariots de service des 

assiettes 
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Salle maternelles – le service 

Binôme : 1 AR et 1 agent 

éducatif encadrant 
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Office – les équipements

Fours de remise en 

température 

Marmite bain-marie 

basculante pour le potage 
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Zone de débarrassage self

Table de débarrassage 

participatif : assiettes, verres, 

coupelles, couverts, plateaux  

Les déchets organiques sont 

gérés par les agents (pour les 

petits)

Zone de tri pour les déchets non 

organique (visuel non définitif)
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Zone de plonge vaisselle

Lave-vaisselle 

à tunnel Zone de stockage vaisselle 

propre : chariots de service, 

chariots à niveau constant,…
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Zone de lavage des bacs inox

Lave-batterie à 

granules 

à capot automatique

Echelles mobiles de 

stockage des bacs 

propres


