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1 A retrouver sur le site de l’INAO, https://www.inao.gouv.fr/  

https://www.inao.gouv.fr/
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Cette liste est exhaustive.  
 

  

 

 
 

 *Zoom sur l’«écolabel public « pêche durable4  » : Porté par FranceAgriMer, le référentiel du label a été élaboré par 
une commission composée d’acteurs représentatifs de l’ensemble de la filière pêche, de représentants de l’administration, 
d’ONG, consommateurs et scientifiques. Il est le premier écolabel public français concernant la pêche maritime.  
*Zoom sur la notion d’équivalence : Les produits « équivalents » doivent répondre aux exigences définies par les cahiers 
des charges des signes, mentions, écolabels ou certifications dans les conditions définies par le code de la commande 
publique. L’appréciation de l’équivalence relève du pouvoir adjudicateur (acheteur) et repose donc sur une analyse au cas 
par cas.  

 
2 Plus d’information sur la certification HVE sur https://agriculture.gouv.fr/certification-environnementale-mode-demploi-pour-les-exploitations  
3 Liste des démarches reconnues par le ministère de l’agriculture et de l’alimentation à retrouver sur : https://agriculture.gouv.fr/certification-
environnementale-liste-des-démarches-reconnues-par-le-ministere-de-lagriculture 

 
4  Modalités et informations sur le site de FranceAgrimer, https://www.franceagrimer.fr/filiere-peche-et-
aquaculture/Accompagner/Dispositifs-par-filiere/Normalisation-Qualite/Ecolabel  

https://agriculture.gouv.fr/certification-environnementale-mode-demploi-pour-les-exploitations
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https://agriculture.gouv.fr/certification-environnementale-liste-des-démarches-reconnues-par-le-ministere-de-lagriculture
https://www.franceagrimer.fr/filiere-peche-et-aquaculture/Accompagner/Dispositifs-par-filiere/Normalisation-Qualite/Ecolabel
https://www.franceagrimer.fr/filiere-peche-et-aquaculture/Accompagner/Dispositifs-par-filiere/Normalisation-Qualite/Ecolabel


 
 
 

 

*Zoom sur le coût imputé aux externalités environnementales : Selon la Directive européenne 2014/24/UE (Art68), 
les coûts imputés aux externalités environnementales peuvent inclure le coût des émissions de gaz à effet de serre et 
émissions polluantes ainsi que d’autres coûts d’atténuation du changement climatique. Il importe que les choix 
méthodologiques prennent en compte les principales externalités liées au cycle de vie du produit. La pondération de ce 
critère parmi les critères de choix de l’offre économique la plus avantageuse sera fixée par arrêté du ministre chargé de 
l’agriculture à un niveau qui sera compris entre 10 et 30 % de la note finale. Par ailleurs, la note obtenue pour ce critère 
de sélection doit être supérieure à 4/10 de la note maximale.  

*Zoom sur les PAT5 : Depuis 2016, le soutien à l'émergence et à la mise en œuvre des PAT est 
particulièrement mis en avant dans l’appel à projets national du programme national pour l’alimentation 
(PNA). Ces projets collectifs permettent de rapprocher les producteurs, les transformateurs, les 
distributeurs, les collectivités territoriales et les consommateurs pour développer l’agriculture durable sur 

les territoires et la qualité de l'alimentation, au bénéfice de tous. 
 

 

  

  

 

 

 
5  Plus d’information sur le site du réseau national RnPAT, http://rnpat.fr/les-projets-alimentaires-territoriaux-pat/  

http://rnpat.fr/les-projets-alimentaires-territoriaux-pat/


 
 
 

 

 

 

 

 

 

Guide pratique « Vers une restauration collective plus durable » (ref) : https://librairie.ademe.fr/consommer-

autrement/4679-vers-une-alimentation-plus-durable-en-restauration-collective.html 

Etude « Freins et leviers à la mise en œuvre d’une restauration scolaire plus durable » : 

https://librairie.ademe.fr/consommer-autrement/4556-freins-et-leviers-pour-une-restauration-collective-scolaire-plus-

durable.html 

Site ressource ADEME à destination de la restauration collective : https://optigede.ademe.fr/alimentation-durable-

restauration-collective-cadre-reglementaire 

Site ressource MAA à destination de la restauration collective : https://ma-cantine.beta.gouv.fr/accueil 
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