Comment lutter contre le gaspillage alimentaire -
réalisation d'un guide a destination de la restauration
collective
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CONTEXTE

Description du contexte de I'action:

OBJECTIFS ET RESULTATS

Objectifs généraux:

Résultats quantitatifs:

Dans les 4 colléges
Poids moyen gaspillé 118 ¢
(en g/pers/an) (de 70a178q)
Part du repas jeté 21,5%
[par pers / repas (de 13 & 28 %)
Codt moyen du GA 10,33 euros / éléve / repas (de 0,26 a 0,4)
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Dans les 4 colléges
[pour 1 collége de 400 soit 56 euros / éleve / an

[demi-pensionnaires soit 22 000 euros / collége / an

soit I'équivalent de 9000 tickets-repas payés par
les familles jetés/college/ an

Résultats qualitatifs :
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MISE EN OEUVRE

Planning:
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Année principale de réalisation:

2012

Moyens humains :
Equipe diagnostic :
4 agents + 1 stagiaire en charge de I'étude

12 jours de diagnostic (3 jours/collége)
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Equipe sensibilisation :

- 2 animateurs

Moyens financiers :

Montant total de I'opération : 29 300 euros

- prestation diagnostic (recrutement stagiaire + accompagnement diagnostic + protocole + rédaction
fiche action ) : 25 200 euros

- prestation sensibilisation des éléves : 4100 euros

Moyens techniques :

- 2 tables de tri : 3 opercules par table

- 2 balances : 1 de type ménagere (< 5 kg) et 1 pése-personne
- 2 poubelles supplémentaires

Partenaires moblisés :

Plusieurs partenaires impliqués dans différents programmes ayant comme point commun la lutte contre
le gaspillage alimentaire :

¢ 4 directions du CG22 :

DAERN - agriculture, espaces ruraux, naturels - porteur du projet DEAL "développement économique
par l'alimentation locale"

DEJPI - collége - projet collége du 21éme siecle
DIE - déchets - en charge du Plan de prévention
DIRC - communication

¢ Laboratoire de développement et d'analyses 22 (LDA) - LABOCEA en charge du programme
Colly-nutri (réglementation nutritionnelle

VALORISATION

Facteurs de réussite :
Protocole reproductible
Difficultés rencontrées :
non

Recommandations éventuelles:
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Prévoir un porte-sac poubelle sur roulette pour limiter la manutention

Type de programme :
Plan Territorial de Prévention

DECOUVRIR L'ACTEUR SUR SINOE ®

Découvrir

Derniére actualisation de la fiche : octobre 2019
Fiche action réalisée sur le site : www.optigede.ademe.fr
Les actions de cette fiche ont été établies sous la responsabilité de son auteur.
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 http://www.sinoe.org/fiche_acteur/index/id/27102
http://www.optigede.ademe.fr
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